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Sponsor

Eier fir den Klimaschutz

Es ist ein grof3es, kleines Ziel: eine Null in der Hihnerhaltung. Fabian Hade aus Alheim
in Hessen will némlich Eier ohne CO2-FuBabdruck erzeugen.

Eier sind ja an sich nahezu perfekt.
Fabian Hédde will sie aber noch besser
machen. Sein Ziel sind Eier, die einen
moglichst kleinen oder sogar gar kei-
nen CO2-Fuflabdruck hinterlassen.
Wihrend andere {iber Regionalitdt
und bio sprechen, ist er bereits einen
Schritt weiter, denn der Junglandwirt
hat ein gutes Gespiir fiir das, was Ver-
braucher beschéftigt: Klimawandel
und Ressourcenschonung in Verbin-
dung mit Tierwohl und Transparenz.

,Um 0 g CO2 pro Ei zu realisieren,
miissen wir in regionalen Kreisldufen
denken®, sagt der Geschéftsfiihrer.
Dafiir arbeitet er mit Ackerbauern der
Umgebung zusammen. Die liefern
ihm Getreide fiir seine Hithner und er
liefert ihnen getrockneten Hithnerkot
fiir ihre Felder.

DIE WEITEREN FINALISTEN
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DAS SAGT
DIE JURY:

_Fabian Hade will HGhner-
eier mit geringstmoglicher
Klimabelastung erzeugen.
Das ist keine blof3e Ab-
sichtserklérung, sondern
zeigt sich erfolgreich
anhand von Messgréf3en.”

Die Juroren:

Martina Hungerkamp (agrar-
heute), Dr. Ludger Breloh und
Dr. Ana Blanco (SELEGGT),
Prof. Dr. Robby Andersson
(Hochschule Osnabrick)

Geschlossene Néhrstoffkreisldufe sind
fiirihn das A und O. Kurze Transport-
wege, Solarpanele auf dem Dach und
eine CO2-neutrale Verpackung helfen
zusitzlich, den Kohlendioxidausstof}
zuverringern. Hiade ist eben nicht nur
Gefliigelhalter, sondern auch Energie-
landwirt und Manager.

Den Hofim hessischen Alheim fiihrt
er gemeinsam mit seinem Vater. ,Zu-
sammen sind wir ein unschlagbares
Team", sagt er. Fabian Hades Stdrken
sind dabei das Entwickeln von Kon-
zepten und Visionen. Das Ergebnis
kann sich in jedem Fall sehen lassen:
hochwertige Bioprodukte rund ums Ei
und Gefliigel. ,Ich bin selbst ein abso-
luter Genussmensch. Deshalb bin ich
immer auf der Suche nach besseren
Produkten®, sagt er. ®

Robert Schrenk
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Auf der Alm kann man voll im Trend liegen.
In seinem Hofladen in Passail (Steiermark)
kaufen Kunden die hausgemachten Nudeln
plastikfrei ein. Wichtigster Rohstoff sind

die Freilandeier seiner 2.600 Legehennen.

Anne Christine Korte

Am liebsten kimmert sie sich um die Direkt-
vermarktung ihrer Puten. Wéchentlich werden
rund 250 im eigenen Schlachthaus veredelt
und anschliefend auf Wochen- und Bauern-
markten direkt an die Kunden verkauft.



