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TIERHALTUNG

Verbraucher fithlen sich angesprochen, wenn sie Hihner auf der Weide sehen
Fir eine gute Vermarktung ist eine aufféllige ¢ htell

taltung der Eier

besil Die Teilneh des 1 Pr

bis zu Mehrweg-Boxen aus Kunststoff ist alles dabei.

,Durch den Schnabel
legt das Huhn*

Fitterung entscheidend fiir die Eibildung - Seminar auf dem Eichhof

igten die Bandbreite auf: Von Ein- oder Drei-Ei

kénnen - die Nachfrage nach Eiern aus der Mobilstallhaltung steigt.
ichtig. Sie solite einen hohen Wi k ieb

t fir den

Alles rund ums Ei - von der Eibildung im Huhn bis zur Produktkunde und Vermark-
tung von Eiern ging es vor einiger Zeit bei einem Seminar des Landesbetriebes
Landwirtschaft Hessen auf dem Lehr- und Versuchszentrum Eichhof in Bad Hers-
feld. Gestaitet wurde das Seminar von Dr. Christiane Keppler, Inga Garrelfs und

Rike Bullwinkel.

Um am Ende ein ta-
delloses Produkt Ei in
den Hinden zu halten,
muss man ganz am An-
fang beginnen: bei der
Eibildung im Huhn.
Uber einen Einblick in
die Anatomie des Tieres
zeigte Dr. Christiane
Keppler, Beraterin fiir
Gefliigelhaltung am
Landesbetrieb Land-
wirtschaft Hessen, wic
ein Ei entsteht: Der Ei-
erstock befindet sich im
Bauchraum ¢her an der
Oberseite, Eidotter sind
inallen Gréfien vorhan-
den (siche Foto rechts).
Diese ovulieren dann in
den Eileitertrichter und
die Eibildung beginnt.

Entscheidend fir die Eibildung ist
eine gute Futter- und Wasserver-
sorgung der Hennen, sagte Dr.
Christiane Keppler vom LLH.

den®, sagte sie. Dieser
miisse dann vom Kor-
per resorbiert werden,
was cin Grund fiir Ent-
ziindungen beim Tier
sein kann.

Hennen sind
Hochleistungstiere

Bewusst sein sollte
man sich der hohen
Leistungen, die cin
Huhn vollbringt. ,Sie
haben es in Thren Be-
trieben mit Hochleis-
tungshybriden zu tun,
die deutlich iiber 300
Eier je Jahr legen kon-
nen®, so die Referentin.
Was die Eiweiflerzeu-
gung angeht, leiste eine

hachteln Gber 1 kg-Ké

mit Tragegriff
Fotos: Adams

Kuh. Eine Henne produziert 20 kg
Eimasse in 365 Tagen. ,Das ist das
Zehnfache ihres Kérpergewichtes®, so
Keppler. Dic Herausforderung sei es,
dafiir zu sorgen, dass fiir das Tier genug
tibrigbleibt. ,Das Protein fiir die vielen
Eier muss aus der Fiitterung kommen
oder wie es in einem 50er Jahre Lehr-
film hief “durch den Schnabel legt das
Huhn'*, sagte sie. Die Nihrstoffe wiir-
den quasi aus dem Futter iiber den
Darm ins Ei geschoben.

Genug Nahrstoffe
ins Tier bringen

Durch die hohen Leistungen wird
Osteoporose begiinstigt, genauso wie
Legedarmentziindungen, die entstehen,
wenn Erreger riickwiirts in den Lege-
darm einwandern. ,Die Tiere miissen
mindestens 120 g Futter fressen, um ein
Ei zu produzieren®, so Keppler. Nehme
die Henne weniger Futter auf, miisse
sie ihre Korperreserven anzapfen, weil
sie nicht genug Nihrstoffe bekommt.
Wenn es an allem fehlt, werde in jedem
Fall die Fortpflanzung gesichert und
ansonsten von der Substanz gelebt.
Dass Korpersubstanz der Tiere in die
Eier verlagert wird, kénne man beob-
achten. ,,Bei Junghennen sind Fiie und
Gesicht gelbfarben. Wihrend des Le-
gejahres werden sie trotz mit Carotin
angereichertem Futter immer blasser.”

Kommen die Jungehennenin der 17.

TIERHALTUNG

Eiablage weiter an Gewicht zulegen.
Sonst fehle den Tieren Korpersubstanz,
um bis zum Ende durchzuhalten. ,So-
bald die Tiere anfangen zu legen, pro-
duzieren sie tiglich ¢in Ei und héren
auch dann nicht auf, wenn sie das kor-
perlich eigentlich nicht mehr schaffen®,
so Keppler. Uber die ganze Aufzucht
und im Legchennenstall bis zur Lege-
spitze sollten deshalb diglich die Fut-
teraufnahmen kontrolliert und wo-
chentlich Kontrollwiegungen der Kor-
pergewichte durchgefiihrt werden.
+Nur so wissen Sie, was mit Thren
Hiihnern los ist*, sagte sie.

Welche Ursachen es dafiir gibt, dass
die notwendigen Nihrstoffe nicht im
Tier ankommen, erliuterte Keppler aus-
fithrlich. ,Schon bei der Anlieferung
kann das Futter enumischt sein. Dann
erhalten die Tiere nicht die komplette
Ration.* Durchfall oder Futterbestand-
teile im Kot zeigten an, dass Nihrstoffe
nicht richtig verwertet wurden, hier sei
der gesamte Verdauungsapparat beein-
triichtigt. Auch ein Grund dafiir, dass die
Tiere nicht alle nétigen Nihrstoffe er-
halten, ist das Selektieren von Futter.

Magensteine
sind die Zahne des Huhns

‘Was immer angeboten werden soll,
sind Magensteine. Sie seien die ,Zihne
des Huhns“. Mit ihnen wird das Futter
zerrieben und die Nihrstoffe konnen
dann vom Kérper aufgenommen wer-
den. Allerdings sollten diese restriktiv
in der Einstreu gegeben werden. , Tie-
re, die in der Aufzucht Magensteine
nicht gewohnt waren, fressen zu viele,
das fiihrt zu Verdauungsstorungen®, so
Keppler. Die Beratung arbeite intensiv
mit Aufziichtern zusammen, damit die-
se bereits den Jungtieren Steine anbo-

ten. Dann habe man das Problem als
Eierproduzent nicht.

Stetig Calcium
uber das Futter bereitstellen

Die Bildung von Eiklar und Schale
dauert etwa 24 Stunden.
Zunichst wandert der Ei
dotter in den Eierstock,
dann bildetsich das Eiklar
und im.Anschluss die
membran. Die meiste Zeit §
wird fiir die Bildung der |
Schale benétigt, was von
der vierten bis zur 24. |
Stunde stattfindet. Fiir die
Bildung der Schale wird
viel Calcium gebraucht,
davon kann der Darm des
Huhns aber nur eine ge-
ringe Menge aufnehmen
und ins Blut transportie-
ren. Das sei der Grund,
warum die Schalenbildung

mehr sic sich bewegen, desto besser
funktioniert der Knochenstoffwechsel.

Gute Calciumquellen seien Futter-
kalk oder Muschelschalen. Leider wer-
de Calcium nicht gerne gefressen: Je
mehr Calcium im Futter, desto schlech-
ter fressen es die Tiere", sagte sie. Hier
gelte es, eine feine Ba-
lance zu finden, um
geniigend ins Tier zu
3" bekommen, dieses
aber nicht zu tiberlas-
ten.

GroBte Keimzelle
im Tierreich

Das Produkt Ei und
wo es bei Problemen
in der Haltung hinzu-
schauen gilg, erliuterte
Inga Garrelfs, eben-
falls Beraterin fiir dic
Gefliigelhaltung beim
LLH. ,Das Vogelei

so lange braucht. Fehlt Welche Faktorensich aufdie Be- |yeinhaltet die grofite
Calcium, komme es zu Schaffenheit des Eis auswirken, Kcimzelle im Tier-

diinnen Schalen und es
kommt zum Abbau der
Knochensubstanz der Tiere. Damit das
Calcium ins Blut gebracht werden
kann, benétigt das Tier Vitamin D. Je
mehr Sonnenlicht die Tiere bekom-
men, desto mehr Vitamin D bildet der
Kaorper. Alternativ wird es iiber die Er-
nihrung zugefiihrt.

Bewegung ist
auch far Hahner wichtig

Damit das Calcium in die Knochen
gebracht werden kann, braucht das Tier
zusitzlich Vitamin K, was sich beson-
ders in Frischfutter findet. Aufierdem
miissen die Tiere sich bewegen. Je

erfduterte Inga Garrelfs vom LLH.

reich, die mit blofiem
Auge auf der Dotter-
kugel als weifier Fleck zu finden ist*
ie. Da das Ei zum grofiten Teil
er bestehe, sei bei den Hennen
auf den stindigen Zugang zu Trinky
ser Wert zu legen. Der Dotter reife
iiber Monate heran, die Hauptge-
wichtszunahme erfolge in den letzten
14 Tagen vor dem Legen.

Auf die Beschaffenheit des Eis hat
auch das Alter der Henne cinen Ein-
fluss. ,Wenn Hennen alter werden,
nimmt der Dotteranteil zu®, sagte sie.
Und je grofier das Ei ist, desto geringer
ist der Schalenanteil. In der Folge wer-
den die Eier briichiger. Was bei Jung-
hennen immer wieder einmal vorkom-

Die Dotterkugeln im Follikel sind in einem Huhn fir jedes Stadium vorhanden (linkes Bild). Die weien Hagelschniire im Ei (mittleres Bild) halten den

Dotter an der richtigen Stelle. Sind diese beim rohen Ei noch zu sehen, ist das Ei frisch. Bei einem &lteren Ei I6sen sich die Hagelschniire langsam auf.
Der Dotter liegt dann nicht mehr mittig, sondern verlagert sich, was beim Kochtest sichtbar wird (rechtes Bild).

Lebenswoche aus der Aufzucht in den

solche Henne bezogen auf ihr Kérper-
Legebetrieb, miissen sie vor der ersten

gewicht mehr als eine 10 000-Liter-

,Es kann aber auch ein Dotter dancben-
fallen und zwischen den Dirmen lan-
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So wie im Landwirtschaftszentrum Eichhof kann eine Packstelle fir kieinere

In einer

infachen Sortii hine, die etwa 1 600

Eier je Stunde schafft, werden die Eier durchleuchtet und nach den vier Gewichtsklassen XL, L, M und S geordnet (linkes Bild). Das Gerét muss re-
gelmiBig geeicht werden. Ist kein Printer vorhanden, kann mit einem Handstempel der Erzeugercode aufgedruckt werden (mittleres Bild). Dokumen-
tiert werden die Eierzahlen nach Gewichtsklassen. Auch die Zah! der Bruch- und Schmutzeier wird notiert (rechtes Bild). Dies kann Hinweise auf

Probl in der Tierg

eine geri: beziehung ickte Kloake

me, sind zwei Dotter in einem Ei. ,Der
Verbraucher freut sich, aber letztend-
lich spiegelt dies einen noch nicht funk-
tionierenden Hormonhaushalt wider. *

Eiverformungen kénnen
auf Erkrankungen hinweisen

Windeier oder verformte Eierschalen
kénnen auf cine Infektidse Bronchitis
hindeuten. Aufgrund eines versinderten

Die Lagerung der Eier erfolgt nach Gewichtsklassen in
einem separaten, hygienischen, kihlen Raum.

22

, bei brii

pH-Wertes im Legedarm sei die Eibil-
dung gestort, das Eiklar zerlaufe in der
Iolgc regelrecht bei Aufschlagen des
“is. .,l)1slluhn istnach 14" l'u.,cnmust
wicder gesund, es kann aber sein, dass
Eiverformungen bleiben®, so Garrelfs.
Auch helle Schalen kommen bei der
Erkrankung vor. Hin und wicder gibt
es Eier ohne Douter (Spareier). Ein
kleiner Reiz fiihre dazu, dass der Eibil-
dungsprozess ohne Ovulation gestartet
werde. Bei Spureiern wiederum finde
man Kot- oder Einstreupartikel bezie-
hungsweise Blutflecken am Eidotter
oder Fleischflecken im Eiklar, ,Laut
Vermarktungsnorm fiir Eier sind ei-
gentlich nur Eier ohne Einschliisse
erlaubt bei Giiteklasse A, sagte die
Beraterin, Man miisse jedoch wissen,
dass neun von zehn braunen Eiern ent-
weder Blut- oder Fleischflecken aufwei-
sen, aber nur eines von zehn weifien
Eiern. Diese wiirden natiirlich nicht aus
der Vermarktung genommen.

Wellige Eier als B-Ware
deklarieren

Wie lange ein Ei haltbar bleibt,
hiingt von den Lagerbedingungen ab.
,»Optimal sind 15 Grad®, sagte Gar-
relfs. Bei Lagerung im Kiihlschrank
koénne man Eier noch nach sechs bis
acht Wochen ohne Bedenken essen.
Sie seien so lange durcherhitzt ver-
zehrsfihig, wie keine Fremdgeriiche
und Farbabweichungen vorhanden
sind. Welleneier sollte man nach An-
sicht Garrelfs als verantwortungsvoller
Vermarkter zu B-Ware deklarieren.
»Der IB-Erreger ist zwar nicht human-
pathogen, aber das Eiklar kann deut-
lich fliissiger sein, sagte sie.

, Fiitterung oder Eiablage geben. Ein von auBen blutiges Ei (kleines Bild) kann auf einen entzindeten Legedarm oder
i Eiern muss eventuell die Fitterung Gberprift werden.

Auch Brucheier gehérten zur B-Wa-
re. Auf keinen Fall diirfe man Eier wa-
schen und auch nicht mit einem Tuch
abreiben, weil man sonst Keime ins Ei
hineinbringe. Das sei verboten.

Die Geschmécker
sind verschieden

Was den Ei-Geschmack angehe, gebe
¢s keine objektiven Messkriterien, denn
der Geschmackssinn der Menschen sei
sehr unterschiedlich. Grundsitzlich
konne'man sagen, dass Eier am sicbten
bis zehnten Tag nach dem Legen am
besten schmecken, denn ein Ei miisse
reifen. ,Ein ganz frisches Ei hat einen
anderen Geschmack als ein ilteres®,
sagte sie. Man hore immer wieder, dass
Bioeier besser schmecken als konven-
tionelle, das lasse sich aber durch Un-

tersuchungen nicht belegen. , Eierkauf

hat viel mit Emotionen zu tun, hier liegt
man als Direktvermarkter auf der si-
cheren Seite, denn die Bindung zum
Verbraucher ist gut®, so Garrelfs.

Grundsitzlich miisse sich jeder Er-
zeuger an die Vermarktungsnorm hal-
ten. Eier der Giiteklasse A miissen dem-
nach sauber und unbeschiidigt sein, cine
normale Form haben und die Luftkam-
mer darf nicht gréfier als 6 mm sein.
Der Dotter darf beim Durchleuchten
nur schattenhaft sichtbar sein, das Eiklar
muss klar und durchsichtig sein und der
Keim darf nicht sichtbar entwickelt sein.
Fremde Auflagerungen oder Fremdge-
ruch seien nicht zuliissig. Eier der Gii-
teklasse A diirfen weder haltbar gemacht
noch bei Temperaturen unter 5 Grad
gelagert werden, aufier bei der Befor-
derung. Der Verpackungsraum miisse
im Winter geheizt werden.
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Mehr als 50 Mobilstalle
in Hessen

Bundesweit steigt die Zahl der Mo-
bilstallhaltungen fiir Gefliigel. In Hes-
sen seien es derzeit mehr als 50 Betrie-
be, sagte Rike Bullwinkel vom LLH-
Beratungsteam Erwerbskombinatio-
nen. Dem kommt die Tendenz der
Verbraucher zur Regionalitit entgegen:
Bei Befragungen geben Verbraucher

regelmiBig an, dass sie beim Eierkauf

Wert auf eine regionale Erzeugung ih-
rer Lebensmittel legen. Besonders Eier
aus Mobilstillen erfreucn sich steigen-
der Beliebtheit und damit Nachfrage.
wDie Verbraucher wollen die Hithner
schen, deshalb komme diese Haltung
so gutan®, kommentierte ein Landwirt,
der am Seminar teilnahm. Der Eierau-
tomat in seinem Betrieb sei nach dem
Wochenende zam Teil komplett leer-
gekauft, sagte er. Eine andere Teilneh-
merin hat ihren Stall direkt an einem
Radweg platziert und wird bei der Ar-

Infos gegen
das Federpicken

Poster und Stallkarten

In Legehennenbestinden kommt
es immer wieder zum Federpicken
oder Kannibalismus. Die Berate-
rinnen fiir Gefliigelhaltung, Dr.
Christiane Keppler und Inga Gar-
relfs vom Landesbetrieb Land-
wirtschaft Hessen, haben mit Un-
terstiitzung des Runden Tisches
Tierwohl zu dem Thema niitzli-
ches Infomaterial entwickelt, das
direkt im Stall verwendet werden
kann. So gibr es jetzt ein Poster
und zusitzlich zwei Stallkarten, die
Hinweise geben, wie Verhaltens-
storungen erkannt werden kon-
nen. Auch welche Mafinahmen
vorbeugend getroffen werden soll-
ten und was im Notfall getan wer-
den kann, wird hier sehr tibersicht-
lich in Kurzform dargestellt. Das
Poster und die Stallkarten konnen

entweder unter www.llh.hessen.
e -all S
i -und-kannibali
-erkennen-handeln/ he-

runtergeladen oder kostenlos an-
gefordert werden bei Inga Gar-
relfs, E-Mail: inga.garrelfs@Ilh.
hessen.de oder Dr. Christiane
Keppler, E-Mail: christiane kepp-
ler@ilh, hessen.de. Lw
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beit dort haufig gefragt, wo man die
Eier kaufen kann, Das Interesse istalso
vorhanden,

Das Eiist ein
gesundes Lebensmittel

Der Ruf von Eiern als Verursacher
eines hohen Cholesterinspiegels beim
Menschen sei zum Gliick vollstindig
rehabilitiert, sagte Bullwinkel. ,Eier
sind Mineralstoff-
Kraftpakete, die viel
Kalium, Natrium,
Calcium, Magnesium,
Phosphor, Eisen,
Zink, Jod, Flur und
Selen enthalten®, so
die Referentin. Auch |
zahlreiche Vitamine
seien vorhanden, zum |
Beispiel A, D, E, K,
B2, B6, B12, Biotin,
Folsaure und Pantho-
thensiure und viel
Eiweif. ,Das Eiweifl
besitzt zudem eine }
hohe biologische
Wertigkeit, das heifit
es kann gut vom Kor-
per aufgenommen

sehr unterschiedlichem Design. Ein
hoher Wiedererkennungswert fiir den
Betrieb sei hier besonders wichtig. Ge-
danken sollte man sich auch dariiber
machen, wie Ubereier verarbeitet wer-
den kénnen, beispielsweise durch die
Herstellung von Eierlikor oder Nudeln,
so die Beraterin,

Schon bei der Planung das
Veterinaramt miteinbeziehen

Bevor in die Direkt-
vermarktung einges
gen wird, sollten Be-
triebsleiter sich mit ih-
rem Veterindramt in
Verbindung setzen. Ein
Landwirt berichtete,
dass er gute Erfahrun-
gen damit gemacht hat,
das schon bei Beginn
des Projektes zu tun.
»I%s mussten noch eini-
ge Anderungen in der
Planung der Raumlich-
keiten vorgenommen
werden, aber letztend-
lich konnte alles umge-
setzt werden.” In einem
Nachbarbetrieb, der das

werden®, sagte die Er-
nihrungswissen-
schaftlerin. In der
Kiiche seien Eier viel-
filtig verwendbar. Direkevermarktern
rit sie deshalb, die Beliebtheit der Eier
zu fordern, indem man den Kunden
trendige Rezepte als Service an die
Hand gibt.

Zusatzliche Siegel bringen
nicht unbedingt einen Mehrwert

Einiges zu beachten gibt es fiir Neu-
cinsteiger in der Vermarktung: Werden
die Eier iiber den Lebensmitteleinzel-
handel vermarkeet, fordert dieser in der
Regel die KAT-Zertifizierung. ,Ob sich
aber fiir einen Dircktvermarkter Siegel
und Zertifizierungen lohnen, sollte sich
jeder Betriebsleiter durchrechnen®, so
Bullwinkel. Es fallen Kosten an und
auch Aufwand. Ein anwesender Land-
wirt sagte, er habe das fiir ein Siegel
durchgerechnet und die Teilnahme sei
erst wirtschaftlich, wenn er mindestens
1500 Eier je Tag verkaufe. , Wenn man
selbst hinter der Verkaufstheke steht
und sein Produke erkliren kann, ist es
generell fraglich, ob ein Siegel cinen
Mehrwert bringt®, so Bullwinkel.

Verkaufsfordernd wirkten dagegen
originelle Ei-Verpackungen. Die Teil-
nehmer des Seminars hatten eine bun-
te Mischung mitgebracht: Von der 12er
Packung, iiber 1k-Varianten, 6er bis zu
3er oder Einzelgebinden jeweils mit

Rike Bullwinkel vom Landesbetrieb
Landwirtschaft Hessen gab Tipps
zur Direktvermarktung.

Veteriniiramt erst spiiter
cinbezogen hatte, sei
das ganze Projeke ge-
scheitert.

Eierpreis muss
bei mindestens 30 Cent liegen

Wie hoch die Kosten fiir eine Ver-
marktung bei der Haltung im Mobil-
stall sind, ist betriebsindividuell sehr
unterschiedlich. Bullwinkel erliuterte
Beispiele dazu. Neben den Produkti-
onskosten fallen Kosten fiir Verpa-
ckung, Arbeitszeit und Vermarktung an.
»Am Ende muss der Eierpreis bei deut-
lich iiber 30 Cent liegen, dw'mu Geld
verdient wird®, sagte sie. Sollen die Eier
iiber \‘crl\nufsautonn(cn vermarktet
werden, sei je nach nach Art und Aus-
stattung des Automaten mit 5 000 bis
20000 Euro fiir die Neuanschaffung zu
rechnen. Ein Landwirt sagte, es gebe
mittlerweile auch gebrauchte Automa-
ten fiir Jkleines Geld", was fiir Neuein-
steiger aus seiner Sicht durchaus eine
Alternative ist.

Unbedingt erfolgen sollte vor dem
Einstieg in die Direktvermarktung die
Analyse des Umsatzpotenzials, um zu
beantworten, wie viele Eier abgesetzt
werden kénnen. Dieses werde beein-
flusst durch die Zahl der Einwohner am
Standort und im 10-km-Umkreis und
die Mitbewerber. Bei Fragen stehen die
Berater des Landesbetriebes Landwirt-
schaft Hessen zur Verfiigung. Ad
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